Kadkontrol i fjerkraeindustrien

Fag: HACCP/egenkontrol - operatorer i fodevareindustri

Fagnummer: Varighed

44229 3 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 654,00 DKK 2.288,00

Malgruppe: Kurset er udviklet til ufaglaerte og fagleerte der har eller sgger arbejde som operater
i procesindustriel levnedsmiddelproduktion.

Beskrivelse: Efter gennemfart kursus har deltageren:
Kendskab til HACCP systemets grund principper, herunder GMP/PRP.

Efter gennemfart kursus kan deltageren:

Identificere fysiske, kemiske og mikrobiologiske kilder til forurening i industriel
f@devareproduktion og vurdere kildernes risici og konsekvenser.

Medvirke ved vedligehold af HACCP systemet i henhold til gaeldende lovgivning (Ministeriet for
Fedevare, Landbrug og Fiskeri) ISO standarder og kundekrav pa fgadevareomradet.

AMU A/v\ Nordjylland

Kontakt

Alice Kastberg
Uddannelsessekretaer
9633 2243
alka@amunordjylland.dk

Kursuspris
]

AMU:

DKK 1.090,00

Uden for malgruppe:
DKK 3.965,60

Tilmelding




Fag: Kedkontrol i fjerkraindustri for operatorer

Fagnummer: Varighed

42761 2 dage

AMU-pris: Uden for malgruppe:
DKK 436,00 DKK 1.677,60

Malgruppe: Kurset er primaert udviklet til ufagleerte og fagleerte der arbejder i virksomheder,
hvor der arbejdes med partering af fjerkrae.

Beskrivelse: Efter gennemfart kursus har deltageren:

Grundleeggende kendskab til slagtet fierkrees patologiske anatomi samt relevant kendskab til
zoonoser og zoonotiske agenser.

Grundlaeggende kendskab til slagtemetoder og procedurer for fierkreeslagtning, og kan
registrere resultaterne af inspektion efter slagtning.

Efter gennemfart kursus kan deltageren:

Foretage k@dkontrol, herunder indvendig, udvendig, efterkontrol samt traeedepudekontrol efter
fierkraeslagtning i henhold til geeldende lovgivning og pa baggrund af kendskab til slagtet
fierkrees anatomi og fysiologi.

AMU AA\.;\ Nordjylland





