
Servicefagene
Kompetencecenter for

–en vifte af muligheder

Hvem kan komme på uddannelsen?

Kontanthjælpsmodtagere, ledige på dagpenge, selvforsørgende og 
ansatte.
Du skal som minimum have bestået Sprogcentrets prøve i Dansk 1 eller 
have tilsvarende kvalifikationer.
Du skal være indstillet på skiftende arbejdstider.

Hvis du er ansat, kan der udbetales løntabsgodtgørelse efter gældende 
regler. Hvis du får løn under uddannelsen, refunderes godtgørelsen til din 
arbejdsgiver.

Tilmelding og yderligere information
Kursussekretær Tina L. Hansen
tlf.: 96 33 22 45
E-mail: tlh@amunordjylland.dk

Afholdelsessted
AMU Nordjylland
Sofievej 61
9000 Aalborg

Vi bevæger mennesker – og virksomheder!

AMU Nordjylland er en moderne uddannelsesinstitution, der uddanner

selvstændige, ledere, medarbejdere og ledige til arbejdsmarkedet. 
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         Bemærk:

       Det er muligt at 
tilmelde sig enkelte eller 
     flere moduler af 
      uddannelserne               



Servicemedarbejder i køkken og rengøring En uddannelse for flygtninge og indvandrere

Uddannelsen er for dig, som arbejder eller vil arbejde i et køkken eller/og 
med rengøring.  

Efter uddannelsen kan du bl.a. søge job:
•	 I storkøkkener f.eks. på sygehuse og plejehjem
•	 I kantiner 
•	 I cafeteriaer, cafeer, restauranter og hoteller 
•	 På sygehuse
•	 På en uddannelsesinstitution (folkeskole, gymnasium, 
	 universitet ol.)
Uddannelsen indeholder bl.a. følgende kompetencegivende moduler:  

Køkken                                                               Start 2012
Introduktion til IT og branchen 10. april

Køkkenets redskaber, maskiner og udstyr 16. april

Almen fødevarehygiejne 30. april

Grundtilberedning i restaurant og kantine 21. maj

Salat og salatbar i madfremstilling 13. aug.

Anretning af mad i cafeteria og kantine 30. aug.

Bagværk i restaurant og kantine 17. sept.

Det kreative kolde køkken  1. okt.

Supper og saucer i restaurant og kantine 19. nov.

Søde sager i restaurant og kantine  3. dec.

Dansk som andetsprog integreret med de faglige 
køkkenmoduler 

FVU læsning

Rengøring                                                          Start 2013
Arbejdsteknik ved rengøringsarbejde 07. jan.

Rengøringsmidler og overflader 11. jan.

Rengøringshygiejne 21. jan.

Redskaber og maskiner til rengøringsarbejdet 23. jan.

Personlig planlægning og rengøringsplaner 29. jan.

Førstehjælp 13. feb.

Dansk som andetsprog integreret med de faglige  
rengøringsmoduler

I uddannelsen er der 10 uges praktik fordelt over 
3 perioder. 

Uddannelsesperiode: 
Køkken: 10.04. 2012 - 18.12. 2012 (løbende optag)
Rengøring: 07.01. 2013 – 22.03. 2013 (løbende optag)
Køkken og rengøring: 10.04. 2012 - 22.03. 2013
(løbende optag)

Ferieperioder:  
 6.  juli  2012	– 10. august 2012 
15. okt. 2012	– 19. okt. 2012
19. dec. 2012	–  4. jan. 2013
18. feb. 2013	– 23. feb. 2013
 

Tilmelding og yderligere 
             information:

                 Kontakt 
  Kursussekretær Tine Hansen
                9633 2245
                    eller
  Dansklærer Inger Melgaard

            9633 2348


